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RECEPCION

PROCESO

ENVASADO Y
CONGELADO
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ontrol de calidad

TOLERANCIA
(maxima

PARAMETRO ESTANDAR
aceptada)

Fresco a algas marinas.

Olor
Textura Muy firme, turgente .
Recepcion de
la Materia Prima
Color Blanco nacarado.
Temperatura Igual o menor a lo declarado.
de recepcion
P 4°C
Igual o menor a lo declarado.

Temperatura durante

el proceso 8°C
PRESENTACION FINAL DEL PRODUCTO
Igual o inferior a lo declarado.

Temperatura
de congelacion
2 -18°C
Igual o superior a lo declarado
Peso Neto 5-10kg
Presente y cumpliendo con la No se acepta ausencia de rotulacién o rotulacién errénea
. imformacion minima
Rotulacién
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DARANETROS DR XA PARAMETROS

Plan de
MICROORGANISMOS LIMITES

PARAMETRO ESTANDAR Evaluacién

Especie / grupo Categoria N C

Aerobios Meséfilos 5x 10°UFC/g
(30°C) UFC/g
3 5 3
102
UFC/g
Escherichia coli 6 5] 3 10 UF/g
Staphylococcus 102UFC/g 103 UFC/g
aureus
7 5 2
Ausencia/
259
Salmonella spp 10 5] 0 -
Ausencia/
25g
Vibrio cholerae 10 5] 0 -
Vibrio <3
parahemolyticus NMP /
10 5 0 g -
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